
Amalfi kann so nah sein - zum Beispiel im Besen 66 an der Weinsleige

1. Stuttgartel' Lokalbtauerei

Täglich geöffnet - Küche immer durchgehend
Stuttgart-Stadtmitte - Calwer Straße 31

Telefon 0711-2224944-0 - www.calwereck.de

Die kleinste Brauerei Stuttgarts

Hausgebrautes naturtrübes Bier
& hausgemachte schwäbische Spezialitäten
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Pliellinger Str. 100,S-Möhringen,
Tel. 7212950; Ö: Mo-Do 16- 24, Fr
16-1,Sa 11.30-1, So 11-24Uhr;
HG: 9,20-15,90 Euro; KK: EC,AE,
MC; WS: U3 (Salzäcker); www.si­
centrum.de
O'zapft is! Ein Stück bayrische
Gemütlichkeit im Schwabenland.

Dazu gibt es Weißwürste aus dem
Kessel, Rahmschwammerl mit
Semmelknödel, eine Hax'n und
ein frisches Schloss turm -Pils.

Spätzles-Maniacs kommen mit
Schwabenklassikern voll auf ihre
Kosten.
Küche

Atmosphäre

HAUSBRAUEREI

SCHLOSSTURM

WEINSTUBE KLÖSTERLE ~

Marktstr. 71, S-Bad Cannstatt,
Tel. 56 89 62; Ö: Mo-Fr 17-24,
Sa/So/F 11.30-24 Uhr; HG: 7,50­
16,50 Euro; KK: EC, AE, MC, V;
WS: Ul, 2, 13 (WiIhelmsplatz);
www.badcannstatt.info
Legendär ist in dieser Bilderbuch­
weinstube mit Fachwerk und blan­
ken Holztischen nicht nur Bert­

hold Hembergers bodenständige
Schwabenküche mit Rostbraten,
hausgemachten Spätzle und super
Soße, auch die Stimmung sucht
ihresgleichen. Hat es sich doch
herumgesprochen, dass man hier
gemütlich sitzt und gut isst. Tipp:
Je nach Saison gibt's Specials wie
etwa Gänsebraten. Hmmmh ...
Küche 1iI1i11i11i1D
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BURHAN'S SCHWÄBISCHE ~B
SCHLEMMERSTUBEN

D2 Heinrich-Baumann-Str. 23,
S-Ost, Tel. 282248; Ö: Di-FriSo

11.30-14.30, 17.30-24, Sa 17-24
Uhr; HG: 7-18 Euro; KK: EC;
WS: Ul, 2, 4, 9,14 (Stöckach);
www.burhans-restaurant.de

Im Osten gibt's keinen Besseren
als ihn. Burhan Sabanoglu ist wohl
Stuttgarts einziger Türke, der so
originären Kartoffelsalat, handge­
schabte Spätzle und frische Maul­
taschen zubereitet, dass selbst
schwäbische Hausfrauen neidisch

werden könnten. In seiner gemüt­
lichen Wirtsstube serviert er die
Maultaschen auch in der Variante
"Orientalische Art".
Küche

Atmosphäre

GASTHAUS ZUR ROSE ~

Rathausplatz 2, Ostfildern, Tel.
071 58/612 70; Ö: Di-So 11.30­
14,18-23.30 Uhr; HG: 6-18,80
Euro; KK: EC, AE, MC, V;
www.rose-scharnhausen.de
Ein Ort der Gastlichkeit ist die Rose
von Familie Denich-Rätsch und
das seit rund 28 Jahren. In der lie­
bevoll eingerichteten Wirtsstube
darf man sich auf eine üppige Aus­
wahl an Rostbraten und auf origi­
när schwäbische und deftige Köst­
lichkeiten wie saure Kartoffelrädle,

Nierle und Gaisburger Marsch
freuen. Mediterrane Leichtigkeit
gibt's mit Caprese & Co.
Küche

Atmosphäre
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Idyllisch mit Blick ins Grüne - Speisen Im schönsten Wiesengrund
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felsalat, die Flädlesuppe und der
vorzügliche Rostbraten.
Küche

Atmosphäre

BESEN 66 ~

C5 Neue Weinsteige 66, S-Süd,
Tel. 60 173636; Ö: Mi-So 16-23
Uhr, HG: ca. 6,50 Euro; VVS: U5,
6,7 (Bopser) www.besen66.de
lIlIDI Kurzurlaub an der Amalfi­

küste, so muss man den Ausflug in
diesen stilvoll gestalteten Garten
mit alten Bäumen am besten be­

schreiben. Das Kesselgulasch mit
böhmischen Knödeln, Vesper und
Viertele sind so gut, dass man sich
wünscht, dieser edle Besen hätte

immer geöffnet. Öffnungszeiten
bitte der Website entnehmen.
Küche 1iI1i11i11i1D

Atmosphäre 1iI1i11i11i11i1

BRAUEREIGASTSTÄTTE ~

DINKELACKER

B5 Tübinger Str. 48, S-Süd, Tel.
603797; Ö: Mo-Sa 10.30-24 Uhr;
HG: 7,50-17 Euro; KK: EC, MC, V,
AE;VVS:Bus 41 (Mörikestr.)
lIlIDI Verändert hat sich unter
dem neuen Chef Hans Piorkowski
nicht viel, zum Glück hat er das
Bewährte, nämlich die gute Küche
unter der Ägide von Karl-Heinz
Vetter, beibehalten. Und so wird
man bestens mit guten Käsespätz­
le, mit Rostbraten und Saisonalem
wie Matjesfilets versorgt. Sehr
lecker: Beeren in Bierschaum.
Küche 1iI1i11i11i1D

Atmosphäre 1iI1i11i11i1D

ALT SILLENBUCHER WEIN­

STUBE ZUM SCHWANEN

Tuttlinger Str. 96, S-Sillenbuch,
Tel. 47 29 87; Ö: Di-Sa 16-23
Uhr; HG: 8-13 Euro; KK: EC,V
Immer noch ein Geheimtipp und
dabei gibt es diese heimelige
Weinstube im alten Sillenbucher

Ortskern bereits seit 21 Jahren.
Gemütlichkeit ist hier Trumpf: Im
typischen Weinstubenambiente
gibt's bestes Wiener Schnitzel,
wunderbare Bratkartoffeln, Tafel­
spitz und üppige Salate und Bra­
ten mit Spätzle, dass einem das
Wasser im Mund zusammenläuft.
Krönender Abschluss - ein herrli­

cher Obstbrand aus eigener Her­
stellung.
Küche

Atmosphäre

BÄCKERSCHMIEDE

E3 Schurwaldstr. 44, S-Ost, Tel.
9011665; Ö: Di-Sa 17-24, So 11­
15 Uhr; HG: 7,80-16,80 Euro;
VVS: U4 (Gaisburg)
Urigkeit hat einen Namen: die
Bäckerschmide. Schön, dass das
Traditionslokal vor drei Jahren von
Margret und Erika Bach wiederbe­
lebt worden ist. Hier in dem Stadt­

teil, in dem einst der Gaisburger
Marsch erfunden wurde, gibt es ihn
noch heute - als Vor- oder Haupt­
speisenportion, wohlig duftend
und superlecker.Das schmeckt alles
nach Heimkommen: dieser Kartof-

HARRI'S KACHELOFEN ~

B4 Eberhardstr. 10,S-Mitte; Tel.
242378; Ö: Mo-Fr 17-1,Sa 11.30­
2, So 17-24 Uhr; HG: 9,50-19
Euro; KK: EC,AE,MC, V;VVS:
Ul, 2, 4 (Rathaus);
www.weinstube-kacheIofen.de

In keinem Stuttgart -Guide fehlt
diese Schwabenoase, kein Wunder
also, dass man hier die ganze Welt
trifft.

WEITERE

Schwaben und Italien liegen gar
nicht so weit auseinander. Wirt

Vincenzo Di Napoli pimpt seine
kleine, feine Karte (Rostbraten
mit Dinkelspätzle sind Kult) auch
mal mit südländischen Gerichten
auf. BissIeGriebenschmalz vorne­

weg, ein guter Württemberger ­
und die Welt ist in Ordnung.
Küme IiIIi1Ii1DD

Atmosphäre 1iI1i11i11i1D

BIERHAUS WEST

B3 Seidenstr. 40a, S-West, Tel.
295917; Ö: Mo-Fr 11-23.30 ,Sa
11-14.30 u. 17-23.30 Uhr; HG:
7,80-59 Euro; KK: EC, D, MC, V;
VVS: U2, Bus 40, 42 (Rosenberg­
ISeidenstr.);
www.bierhaus-west.de
Schwäbisches mit französischem
Touch - dank Koch Francois Josse­
rand schmecken hier nicht nur
Fleischküchle & Co., sondern auch
der Lammrücken bestens.

RATSKELLER ~ B
C4 Marktplatz 1, S-Mitte, Tel.
239780; Ö: tgl. 11-23 Uhr; HG:
6,50-29 Euro; KK: EC, AE, MC,
V;VVS: Ul, 2, 4 (Rathaus);
www.stuttgarterratskeller.de
Oben führt die Tagespolitik das
Regiment und unten im Parterre,
im gediegen-rustikalen Ratskeller,
wird herzhafte Schwabenkost ser­
viert.

WÜRTTEMBERGER HOF ~

Bismarckstr. 24, Ludwigsburg,
Tel. 07141/643 3742; Ö: Do-Di
10-24, Sa 10-1 Uhr; HG: 9,30­
19,50 Euro; KK: EC, AE;
www.wuerttemberger-hof-Iud­
wigsburg.de
Wild aus eigener Jagd, Rostbraten,
Matjes und internationale Weine
- all das mundet im barocken

Ambiente gleich nochmal so gut.

Schwabenländle mit der Linde als

auch in Berlin mit seiner Depen­
den ce Oma Mina dem politischen
Entertainment das kulinarische
obenauf setzt. So verwöhnt er die

Gäste mit eingemachtem Kalb­
fleisch, sauren Kutteln und Och­
senschwanzragout. Und wer sich
zum Nachtisch einen Ofenschlup­
fer gönnt, der weiß, dass die
Schwaben nicht nur schaffe, son­
dern auch genießen können.
Küche 1iI1i11i11i1D

Atmosphäre 1iI1i11i11i11i1

ROMANTIKHOTEL ~ B
TRAUBE

Brabandtgasse 2, S-Plieningen,
Tel.45 8920; Ö: Di-Fr 12-14,Mo­
Sa 18-22 Uhr; HG: 16-30 Euro;
KK:EC, D,V;VVS:U3 (Plien.);
www.romantik-hoteI-traube.de

Zum Wohlfühlen ist die Plieninger
Traube, von deren Dachterrasse
man einen herrlichen Blick aufs

Städtle hat. Romy Recknagel führt
das mit ausgesuchten Antiquitäten
eingerichtete Traditionshaus und
Bruder Rolf steht am Herd und

zaubert Regionales mit internatio­
nalem Esprit wie etwa Züngle vom
Milchkalb auf Trüffelrisotto oder

Rehrücken mit Pfifferlingen - dazu
gibt's handgeschabte Spätzle.
Küche 1iI1i11i11i1D
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LANDGASTHOF IM ~ B
SCHÖNSTEN WIESENGRUND

Feuerbacher Talstr. 200,S-Feuer­
bach, Tel. 1353720; Ö: Mo-Fr 6.30­
24, Sa/So 7-24 Uhr; HG: 7,50-25,50
Euro; KK:alle;VVS:Bus 91 (Mäh­
derkIinge); www.landgasthaus­
wiesengrund.de
Im Biergarten wie drinnen im
gehobenen Landhausambiente
werden hier die Gäste lukullisch

von TobiasBruche bestens versorgt.
Er meistert den Spagat zwischen
Regionalem und Internationalem
in Form von sehr guten Wiener
Schnitzeln, die auch in der kleinen
Portion sehr üppig sind, oder Pfif­
ferlingssalat mit Lammkoteletts.
Küche IiIIi1Ii1DD
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WEINSTUBE KLiNK ~

Epplestr. lc, S-Degerloch, Tel.
7653205; Ö: Mo-Sa 17-23 Uhr;
HG: 8,50-19,90 Euro; KK: EC;
VVS: U5, 6, 8 (Degerloch)
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HG. HAUPTGERICHT EC, EC-KARTE AE, AMERICAN EXPRESS D, DINERS CLUB MC, MASTERCARD V, VISACARD
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